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C u v é e
L e s  B l a n c s  d e  B l a n c s

Un subtil assemblage de têtes de cuvée 
de raisin 100% Chardonnay.



Te r ro i r  e t
Vi n i f i c at i o n

Te r r o i r  a n d 
Vi n i f i c a t i o n

C’est avant le repas que les connaisseurs se plaisent à découvrir  
les qualités exceptionnelles de ce grand Champagne. 

Connoisseurs will particularly appreciate the remarkable qualities 
of this great Champagne just before a meal.

La robe est d’un or pâle teinté de reflets verts. La mousse est fine et tenace.
Le premier nez révèle des notes beurrées, typiques du Chardonnay mêlées de fleur blanche (aubépine).

Le nez s’oriente ensuite vers des notes plus évoluées à des notes légèrement briochées toastées.
L’attaque est franche et fraîche. La bouche dégage une grande finesse avec une finale vineuse.

Des arômes de beurre et de brioche légèrement toastée sont à nouveau retrouvés.

The colour is pale gold tinted with green reflections. The mousse is fine and tenacious. 
The initial nose has the buttery notes typical of Chardonnay, mingled with white flowers (hawthorn). 

The nose then turns towards more developed notes with a hint of toasted brioche. The attack is fresh and bold, becoming  
remarkably refined in the mouth. It ends with a rich finish, with the return of buttery and lightly toasted brioche aromas.

Résultat extrêmement harmonieux de l'assemblage de plusieurs Crus très renommés  
de raisins blancs, ce Champagne est également le fruit d'une seule et grande année. 

Composé exclusivement de première cuvée de raisins blancs Chardonnay, il se distingue  
par sa très délicate couleur or pâle, sa finesse, son extrême légèreté et son incomparable fruité.

Un vieillissement de plusieurs années dans nos caves en fait un Champagne de très grande noblesse.

This Champagne is not only the highly harmonious result of an assemblage of renowned white grape crus, 
but also the fruit of a single great year. Made up exclusively of a white Chardonnay grape première cuvée, 

it stands out for its delicate pale gold colour, finesse, extreme lightness and incomparable fruitiness. 
Aging for several years in our cellars gives this Champagne true nobility.

S u g g e s t i o n 
du  C h e f  d e  Cav e

S e r v i n g 
S u g g e s t i o n

l ’ A rt  d e  l a 
D é g u s tat i o n

T h e  a r t  o f
Ta s t i n g
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