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C u v é e
C o n s é c r a t i o n

Une sélection des meilleurs crus 100% 
Chardonnay vieillis plusieurs années en 
cave ; une vinification en fût avec baton-
nage pour plus de 20% de l’assemblage. 



Te r ro i r  e t
Vi n i f i c at i o n

Te r r o i r  a n d 
Vi n i f i c a t i o n

C’est le Champagne des grands et meilleurs moments de la vie
à partager entre amis connaisseurs.

This is a Champagne for very special moments in life,  
ideal for sharing with friends who appreciate fine wines.

La robe est d’un or avec des reflets verts mais évoluant sur un or plus soutenu.
Une belle mousse persistante avec de très fines bulles.

Le premier nez est puissant avec une note de beurre et de torréfaction. 
Le deuxième nez relève des arômes de noisettes et d’amandes légèrement vanillées.

Une belle finesse et une belle longueur se dégagent en bouche avec une note de noisette,  
de beurre et de cassonade légèrement vanillée.

The colour is golden with green reflections, developing towards a deeper gold. A good, long-lasting mousse  
with very small bubbles. The initial nose is powerful, with roasted, buttery notes. The second nose has hazelnut 

and almond aromas with a hint of vanilla. In the mouth, it develops real refinement and a good length, 
and has hazelnut, butter and brown sugar notes with a hint of vanilla.

Fruit de notre recherche constante de la perfection, la cuvée Consécration repousse nos limites.  
La sélection des meilleurs crus de Chardonnay (Chouilly, Avize) élevés en Grand Cru,  

participe à cette quête. Seule la quintessence est retenue dans la sélection des vins issus de ces raisins.
La vinification complète en fût de chêne vient parfaire l’expression de ces deux terroirs.

Découvrir cette cuvée, c’est déguster une cuvée rarement accessible.
Elle est réservée aux amateurs avertis à la recherche de cuvées exclusives.

The result of our constant search for perfection, the Consecration cuvée has pushed our limits out ever further. 
Part of our quest lay in selecting the finest Chardonnay crus (Chouilly, Avize), grown as Grand Crus.  

Only the quintessence is retained in the selection of wines made with these grapes. Complete vinification  
in oak casks brings out the final expression of these two terroirs. Discovering this cuvée means tasting a Champagne 

 that is not found every day. It is reserved for informed champagne lovers looking for a exclusive cuvée.

S u g g e s t i o n 
du  C h e f  d e  Cav e

S e r v i n g 
S u g g e s t i o n
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T h e  a r t  o f
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