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C u v é e
G r a n d  Vi n t a g e  B r u t

Le caractère tout en finesse du champa-
gne d’une seule et grande année.

40% Chardonnay
20% Pinot noir

40% Menier



Te r ro i r  e t
Vi n i f i c at i o n

Te r r o i r  a n d 
Vi n i f i c a t i o n

C’est le Champagne des grandes occasions que l’on débouchera avec plaisir  
pour l’apéritif et les fins de repas.

This is a Champagne for grand occasions, delightful  
as an aperitif and at the end of the meal.

Bulles fines, belle mousse et beau cordon. 
Une note beurrée et briochée se dégage lors du premier nez. A l’agitation, le nez est plus évolué  
et plus présent avec des notes d’amandes, de pain grillé légèrement anisé, de cannelle et d’épices.  

L’attaque est belle avec une somptueuse fraîcheur et une élégante finesse.
La bouche est longue où nous retrouvons des notes d’amandes et d’épices (cannelle) légèrement anisées. 

Belle harmonie.

Fine bubbles, a good mousse and an unbroken string of bubbles. 
A buttery, brioche note can be discerned in the initial nose. When swirled, the nose is more developed  

and present, with almond and toasted bread notes and hints of aniseed, cinnamon and spices.  
The attack is strong and sumptuously fresh, with an elegant subtlety.  

It has a good length in the mouth, when almond and spice (cinnamon) notes return with a hint of aniseed.  
A beautiful harmony.

La nature nous fait don parfois d'une récolte de qualité exceptionnelle qui mérite  
d'être mise en valeur. C'est alors le Champagne d'une seule et grande année que sa plénitude 
 de dons destine au vieillissement. Composé exclusivement de première cuvée de Pinots Noirs, 

Meunier et de Blancs Chardonnay, souple et fruité, c'est un Champagne très équilibré  
qui se distingue par une grande finesse et une très grande distinction.

Sometimes nature generously presents us with a harvest of exceptional quality, deserving the best treatment possible.
The wealth of qualities found in a Champagne produced with the grapes from a single great year make it ideal for aging.  

Made up exclusively of première cuvée white Pinot Noirs, Meunier and Chardonnay, this is a well-balanced,  
smooth and fruity Champagne that stands out for its refinement and distinction.

S u g g e s t i o n 
du  C h e f  d e  Cav e

S e r v i n g 
S u g g e s t i o n

l ’ A rt  d e  l a 
D é g u s tat i o n

T h e  a r t  o f
Ta s t i n g
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