
C u v é e
G r a n d e R é s e rv e

1/3 Chardonnay
1/3 Pinot noir
1/3 Meunier

dont 20% de vins de réserve

L’équilibre parfait autour des trois 
cépages champenois, emblématique d’un 
Brut non millésimé “classique” 
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Te r ro i r  e t
Vi n i f i c at i o n

Te r r o i r  a n d 
Vi n i f i c a t i o n

C’est le Champagne de toutes les occasions,  
que l'on débouche facilement pour se faire plaisir.

A Champagne for all occasions.  
Open up a bottle just for the sheer pleasure.

Bulle fine et belle mousse. 
Le premier nez dégage des notes poirées légèrement vineuses. A l’agitation, le nez est fruité  

(coing, pomme, poire, fruits blancs) et floral avec des arômes de pêche, de muscat et une note minérale.
Cette cuvée a une belle attaque toute en rondeur. Le vin est fin, agréable, léger et fruité  

avec des arômes de poire et de coing. Une belle finale toute en rondeur.

Tiny bubbles and a fine mousse.
The initial nose has slightly vinous pear notes. When swirled, the nose is fruity (quince, pear,  

apple, white fruits) and floral, with peach and muscat grape aromas and a mineral note.
This cuvée has a nice, round attack. The wine is subtle, pleasant, light and fruity,  

with aromas of pear and quince. A good, rounded finish.

Ce Champagne Brut (disponible également en Demi-Sec) est le résultat d'un délicat mariage  
des trois cépages champenois, Pinots Noirs et Meuniers et de Blancs Chardonnay.

Généralement composé de vins d'années différentes (vin de réserve), très équilibré et charpenté, 
il est remarquable par sa souplesse et sa fraîcheur.

This Brut Champagne (which also comes as a Demi-Sec) is the result of a subtle marriage  
of three Champagne varietals: Pinot Noir, Meunier and Chardonnay.

Generally made up of wines from different years (reserve wines), this is a well balanced Champagne  
with plenty of body, remarkable for its supple freshness. 

S u g g e s t i o n 
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S e r v i n g 
S u g g e s t i o n

l ’ A rt  d e  l a 
D é g u s tat i o n

T h e  a r t  o f
Ta s t i n g

Champagne J. de Telmont
1, avenue de Champagne - 51480 Damery
Tél. 03 26 58 40 33 - Fax. 03 26 58 63 93

www.champagne-de-telmont.com




