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Une cuvée chargée de 200 ans d’his-
toire! Fantaisie créative de la Maison 
J. de Telmont, elle représente tout le savoir 
faire de la Champagne à travers la sélec-
tion des terroirs 100% Chardonnay Grand 
Cru, long vieillissement tiré liège en cave 
et bouchage à l’ancienne.



Te r ro i r  e t
Vi n i f i c at i o n

Te r r o i r  a n d 
Vi n i f i c a t i o n

Un moment d’exception en agréable compagnie  
mettra en valeur tout le charme de cette cuvée.

All the charm of this cuvée will be shown to its best advantage 
on a special occasion in enjoyable company.

La robe est d’un or avec des reflets verts évoluant vers des nuances plus soutenues.
La mousse est belle et persistante et se termine par une effervescence à bulles fines.

Le premier nez étonne par sa fraîcheur teintée de notes d’évolution légère. Le deuxième nez laisse  
entrevoir des arômes plus puissants sur des notes vanillées. En bouche, nous sommes à nouveau étonnés  

par la fraîcheur et une belle longueur qui rappelle les arômes retrouvés au nez.

The colour is golden with green reflections, developing towards deeper shades. It has a good, persistent mousse,  
ending in an effervescence with fine bubbles. The initial nose has astonishing freshness, with hints of a light evolution. 

The second nose gives glimpses of more powerful aromas with vanilla notes. In the mouth, there is once more  
an astonishing freshness followed by a nice, long finish reflecting the nose’s aromas. 

Née d’une fantaisie créative de notre maison, la cuvée O.R 1735 combine tout le savoir faire  
de la Champagne à travers la sélection des terroirs, l’expression du Chardonnay issu  
des meilleurs lieux-dits et d’un long vieillissement dans nos caves sur bouchon liège.

Véritable moment historique, cette cuvée représente à elle-seule 200 ans d’histoire du Champagne.
En ouvrant le flacon, nous remontons le temps pour découvrir le savoir faire de Dom Pérignon  

et déguster un Champagne comme rarement il en existe de nos jours.

The result of our house’s creative imagination, the O.R. 1735 cuvée, combines all the savoir faire of Champagne 
 through the selection of terroirs, the expression of Chardonnay grapes grown in the best villages, and a long aging process 
in our cellars under cork. A genuine moment of history, in itself this cuvée represents 200 years of Champagne history. 

Opening a bottle takes you on a journey back in time, as you discover all the know-how of  Dom Pérignon  
and taste a Champagne found all too rarely nowadays.

S u g g e s t i o n 
du  C h e f  d e  Cav e

S e r v i n g 
S u g g e s t i o n

l ’ A rt  d e  l a 
D é g u s tat i o n

T h e  a r t  o f
Ta s t i n g

Champagne J. de Telmont
1, avenue de Champagne - 51480 Damery
Tél. 03 26 58 40 33 - Fax. 03 26 58 63 93

www.champagne-de-telmont.com




